Menu 3

knackiger Feldsalat mit Speck
und Kracherle 12.00
rosa gebratene Lammbhdifte im
Krautermantel, umlegt mit
Gemdse der Jahreszeit &
Kartoffelgratin 36.80
Schokoladenmousse
mit marinierten Orangenfilets 12.00

Menl 5

bunter Salat 9.50

Krauterfladlesuppe 7.00
Zarte Medaillons vom Glottertaler Schwein in
Waldpilzrahm mit Gemdise, Spatzle &
Pommes frites 30.80
Filet gemischt vom Rind & Schwein 34.80
hausgemachtes Walnuss-Krokantparfait
auf Rotwein- Zwetschgenragout 11.50

Menu 7

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Griel3kl6Rle & Lauchstreifen 9,-
Poulardenbriistchen an Portweinsauce mit
Gemiise & Waldpilzrisotto 34.80
Tiramisu im Glas mit Ragout & Sorbet
von der Zwetschge 10.00

Menu 4

Salat der Jahreszeit
mit Balsamicodressing
Trauben, Apfeln & Nussen 12.50
Glottertaler Schweinefilet im
Krautermantel an Portweinjus
feines Saisongemiise &
Kartoffelgratin 30.80
Vanilleeis vom Horbener Eckhof
mit heilen Himbeeren 11.00

Menu 6

Kirbissupple mit Kirbiskerndl
& gerosteten Mandeln 11,-
Hirschriickensteak an
Holundersauce, Preiselbeeren,
frisches Gemiise
und handgeschabte Spatzle 43.80

lauwarmes Schokoladentortchen
mit Vanilleeis &Apfelkompott 13.80

Menu 8

Sonnewirts Schwarzwurzelstipple
mit Speck & Croutons 11.00
rosa gebratener Rinderriicken
mit Sauce Bernaise,
frisches Herbst/Wintergemdise
und Kartoffelgratin 36.80
Dreierlei zur Jahreszeit ...
immer eine Uberraschung 12.50



Mendvorschlage fur Ihr Fest
zur Zusammenstellung eines einheitlichen Ments

Wirtshaus Zur Sonne
Familie Johannes Dilger
Talstr. 103 / 79286 Glottertal
Tel. 07684-242
www.sonne-glottertal.de
e-Mail: sonne-glottertal @t-online.de

Zur BegrufBung empfehlen wir:
Glottertaler Winzersekt
pur oder mit Quittenlikor
Flasche 0,751/ € 33,-
&
alkoholfreier Cocktail
11im Krug /€ 25,-

Auf unserer Weinkarte finden Sie Weine aus dem Glottertal und
von badischen und internationalen Spitzenwinzern.
Gerne berét Sie Johannes vorab bei der Auswahl der passenden Weine zu lhrem Lieblingsmenu.
Natdrlich ist unsere Kiiche auch auf Vegetarier eingestellt und bei Sonderwiinschen flexibel.

Menupreise pro Person incl. 19% Mehrwertsteuer
(Mentivorschlage gultig Herbst / Winter 2025-2026
vorausgegangene Mentvorschlage und Preise verlieren ihre Giltigkeit)

Stornobedingungen:
Versaumen Sie es bitte nicht, uns eine Anderung der vereinbarten Teilnehmerzahl mindestens
1 Tag vor Ihrer Festlichkeit mitzuteilen.
Fiir nicht stornierte Plitze berechnen wir einen Unkostenbeitrag von € 25,--pro Sitzplatz.
Unserer Stube verflgt nur Gber wenige Sitzplatze, deshalb bitten wir um Verstandnis.
Das Mitbringen von selbstgebackenen Kuchen & Torten ist leider nicht mdglich.

Menii 1 Mend 2

Krauterfladlesuppe 7.00

bunter Salat 9.50
Badische Kalbsvogele
(feine Kalbsrouladen) in Rahm
handgeschabte Spatzle oder Nudele
und frisches Gemise 32.80
kleines Créme brilée
mit Zwetschgensorbet 10.00

Knackiger Feldsalat mit Speck
und Kracherle 12.00
Ragout vom Reh mit Preiselbeeren,
Rosenkohlgemiise & hausgemachten Spatzle
31.80
Warme Apfelkiichle mit Zimt-Zucker,
Vanilleeis & Vanillesauce 13.50


http://www.sonne-glottertal.de/
mailto:sonne-glottertal@t-online.de

